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Caru’ cu bere’

Wi s

Hperitiv

Galantind din muschiulet de porc cu legume

Piept de curcan marinat si copt in unt

Cubulet din somon marinat in fresh de citrice si usor prajit
Verrine cu salatd de vinete, rosii si bacon crispy

Sfera din branza de burduf in Panko

Jeleu fin de ceapa rosie

Choux crocant cu tartar de legume

Paine pregétitd in casd

Peste

Filé de pastrav marinat cu mustar Dijon, lime si usturoi, pregatit in manta de
malai, servit cu morcovi si broccoli imbaiate cu unt, si mdmaliga coaptd pe gratar

Fripturd

Rulou din piept de pui in crustd de seminte si parmesan

Coasta de porc confiata si glasatd in sos de bere

Sos de piper

Cartofi si morcovi copti aromatizati cu ierburi provensale si usturoi,

piure de cartofi cu boabe de mustar
Salata de ardei copti

[Jesert

Tort de bezea cu crema find de mascarpone si fructe

*pozele sunt cu titlu de prezentare
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Hperitiv

Piept de rata afumat cu marmelada savuroasd de portocale

Muschiulet de porc cu dovlecel copt si cracker de parmezan

Quiche cu mix de ciuperci si roast beef

Choux crocant umplut cu salatd de vinete si bacon crispy

Vafa dolofana din spanac cu mousse fin de branza si tartar de legume proaspete
Rulou din piept de pui in crustd de seminte si parmesan

Paine pregétitd in casd

Peste

Somon Tmbadiat in sos de citrice
Legume dichisite cu busuioc proaspat
Orez basmati cu parmezan

Dulceata de rosii proaspete

Fripturd
Pulpa de rata coapta la foc domol
Muschiulet de vita

Strudel savuros cu varza rosie
Millefeuille din cartofi copti, tartar de sfecla si sos de vin rosu cu visine

[Jesert

Prajitura Pavlova
Bezea crocanta, crema fina de mascarpone si sos de fructe de padure

*pozele sunt cu titlu de prezentare
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Hperitiv

Rilette de rata in panko cu piure de mere

Terind de pui cu ardei copt

Sashimi din ton rosu usor prajit

Icre de somon si lime

Guacamole

Quiche cu branzeturi alese si roast beef
Muschiulet de porc afumat si cracker de parmezan
Paine pregétitd in casd

Peste

Filé de spigola asezonat cu rddacinoase usor picante
Tartar din legume aromate cu unt si busuioc proaspat
Risotto cu hribi de padure

Sos de capere cu smantana si mix de salata

Fripturd
Muschiulet de porc pudrat cu ierburi aromatice
Antricot de vitd copt, glasat In unt si cimbrisor proaspat

Cartofi Dauphinoise, legume coapte aromate cu usturoi, spuma de unt cu hrean
Salata asortata

[Jesert

Tort de ciocolata si fructe de padure

*pozele sunt cu titlu de prezentare
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Beneficiiincluse

Consiliere specializata pentru organizarea evenimentului
Serviciu de Ilzostessing pe toatd durata evenimentului
Bucatarie proprie si bucatari profesionisti

Meniuri personalizate in functie de preferintele si dietele
invitatilor sau in functie de bugetul alocat evenimentului
Degustarea meniului dupa semnarea contractului

Informatji suplimentare

Serviciile pentru personal nu sunt incluse in pretul meniului si
pentru servicii excelente recomandam 10-12% din valoarea
meniurilor

In cazul in care doriti sd inlocuifi mobilierul sau vesela
disponibila, in locatie, cu unele inchiriate, se vor adauga costuri
suplimentare pentru logistica si va rugam sa solicitati lista pentru
acestea

Consilierii nostri va pot pune la dispozitie o lista de colaboratori
si pentru alte tipuri de servicii (foto-video, entertainment,
sonorizare, aranjamente, decor, etc.)

Preturile sunt valabile timp de 30 de zile de la data primirii
ofertei si contin TVA

Confirmarea meniului ales se face cu 5 zile Inaintea
evenimentului

@ Alice Badea / Irene Nicolae
@ 40730 022 021

evenimente@carucubere.ro

Strada Stavropoleos, nr. 5, Sector 1, Bucuresti
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